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PACKUNGSINHALT

3 x  2-Ohr-Klemme ART-NO. 602
4 x  1m Gummischläuche ART-NO. 556
3 x  Dichtungen für gebogene Schraubverschraubung ART-NO. 472
3 x  Flügelklemmen ART-NO. 207
1 x  Verbindungsstück G 5/8" x 40mm ART-NO. 206
1 x  Umschalthebel schwarz ART-NO. 367
2 x  Schauglas ART-NO. 358
2 x  Gehäuse für Schauglas ART-NO. 625
12 x Reinigungskugeln Ø 15mm für 9mm-Leitungen ART-NO. 2193L
12 x Reinigungskugeln Ø 10mm für 7mm-Leitungen ART-NO. 2728L

SCHNELL MONTIERT

So schließen Sie Ihren DELFIN–Bierleitungsreiniger (B-L-R) an

WICHTIG! Bevor Sie mit der Installation beginnen, vergewissern Sie sich bitte, dass die beiden
KEG-Anschlüsse (Ansticharmatur auf den Fässern), deren Leitung Sie reinigen möchten, ver-
schlossen sind – und somit kein Bier mehr gezapft werden kann.
1. Trennen Sie die nun die beiden Bierleitungen von ihren KEG-Anschlüssen.
2. Verbinden Sie die beiden Leitungen miteinander mittels dem mitgelieferten
Verbindungsstück.
3. Nun stellen Sie den DELFIN-B-L-R auf Ihren Schanktisch. Legen Sie Reinigungskugeln und
einen DELFIN- Tab (Art.-Nr. 5330 – s. Rückseite) in einen der beiden Glaszylinder. 
4. Schrauben Sie 2 Gummischläuche mittels der vormontierten Anschlussverschraubungen an
die Glaszylinder an. Die beiden Enden der Schläuche verbinden Sie mittels der mitgeliefer-
ten Flügelklemmen an jeweils einem Zapfhahn.
ACHTUNG: Achten Sie darauf, dass Sie auch die beiden Zapfhähne anschließen, deren
Bierleitungen Sie unten im Keller miteinander verbunden haben.
5. Schließen Sie einen weiteren Schlauch oberhalb des Umschalthebels an und verbinden
diesen mit dem Wasserhahn mittels einer weiteren Flügelklemme.
6. Den Auslaufstutzen unterhalb des Umschalthebels verlängern Sie bis zum Wasserabfluß
(z.B. ins Spülbecken).

So reinigen Sie mit Ihrem angeschlossenen DELFIN–B-L-R

1. Öffnen Sie den Wasserhahn. Das einströmende Wasser drückt die Reinigungskugeln durch
die Bierleitungen in den zweiten Glaszylinder.
2. Die Schmutzpartikel fließen mit dem Wasser durch den Auslaufstutzen unterhalb des
Umschalthebels ab. Die Reinigungskugeln werden durch das Sieb im Glaszylinder aufgefangen.
3. Legen Sie nun den Umschalthebel bis zum Anschlag in die entgegengesetzte Richtung.
Somit wiederholen Sie den Reinigungsvorgang in die andere Richtung.
4. Wiederholen Sie den Reinigungsprozeß so oft, bis aus dem 
Abflussschlauch klares Wasser fließt.

Für effektive Wasserersparnis und optimale Reinigung:
Verwenden Sie nach jeder Anwendung neue Reinigungskugeln.
ACHTUNG: Achten Sie unbedingt darauf, dass nach Beendigung der
Reinigung keine Reinigungskugeln in der Leitung zurückbleiben.
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ART-NO. 2711

Verwenden Sie Kolben- bzw.
Kompensatorschankhähne, so
müssen Sie die Gummischläuche
mittels Reinigungsadapter direkt
an die Schanksäule anschließen.
Den für Ihre Schankanlage pas-
senden Adapter entnehmen Sie
bitte der beigefügten Liste.



T S  31 0 0
- für alle gängigen Gläser, übergroße 
Weissbiergläser bis hin zu 1-Liter 
Henkelgläsern – platzsparend!

- versenkbare Teleskopnachspülung – 
spült alle Gläser komplett mit Stiel u. Fuß

H 32,5 x B 35,5 x T 20 cm
ART-NO. 8034

T S  2 1 0 0
- für alle gängigen Gläser, übergroße 
Weissbiergläser bis hin zu 1-Liter 
Henkelgläsern

- versenkbare Teleskopnachspülung – 
spült alle Gläser komplett mit Stiel u. Fuß

H 40 x B 35,5 x T 20 cm
ART-NO. 8027

T S  11 0 0

- für Gläser mit einer Innentiefe von bis 
zu 20cm und Henkelgläsern bis 0,5 l

B 37 x H 30,7 x T 18,5 cm
ART-NO. 8010

Z A P F H A H N R E I N I G E R - P U M P E
- für einwandfreien Biergeschmack
- verhindert die Bakterienbildung
- einfache und schnelle Reinigung 

Ihrer Zapfhähne

ART-NO. 3619L

K E G - R E I N I G U N G S B Ü R S T E N
- spezielle Borstenanordnung für optimales Reinigen 
- müheloses Reinigen durch großen handlichen Griff

A U F F A N G W A N N E  mi t  2  A btropfmat ten
- für Thekenoberflächen ohne integrierten 

Wasserablauf geeignet
- ideal auch für Ihr Rückbuffet

L 63 x B 43 cm
ART-NO. 5026

R O L L M A T T E N
- die Luft kann zirkulieren – beschleunigt den Trockenvorgang
- dient als Puffer beim Abstellen der Gläser – kein Glasbruch
- waschbar bei 50°C – pflegeleicht, hygienisch einwandfrei
- zu jeder Form zuschneidbar
- HACCP geprüft
- 2 unterschiedliche Stärken

B 61 x L 500 cm 

Rollmatte schwarz ART-NO. 045
Rollmatte transparent ART-NO. 069

R E I N I G U N G S K U G E L N

R E I N I G U N G S T A B S

- aus Gummischwamm
- 30 Stück

9 mm für  7 mm-Leitungen ART-NO. 5606
15 mm für 10 mm-Leitungen ART-NO. 5613

- zur chemischen Reinigung der Bierleitungen 
- besonders geeignet in Kombination 

mit dem Bierleitungsreinigungsgerät 2711
- 30 Stück

ART-NO. 5330

R E I N I G U N G S A D A P T E R

- in messing, für Kolbenschankhähne

mit Nuten ART-NO. 4333
ohne Nuten ART-NO. 4326

Weitere Adapter entnehmen Sie bitte der beigefügten Liste.

Z U B E H Ö R
- Betriebsbuch für Getränkeschankanlagen

ART-NO. 5569
- Spezialzange für 1-Ohr-Klemme     

ART-NO. 670
- Schankhahnfett, 50g

ART-NO. 0816
- Schankhahnschlüssel       

ART-NO. 6993

Für Flach- und
Kombifitting
ART 2841

Für Korbfitting
ART-NO. 2858
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